Déjeuner B =— 2 F— R+ XA ORBEHE 4TV — h¥5,700
TRLVBHEADORBEHEZE 1 O 2OBEART IV,

=R (FRIVBGEZRBDOEBRERIT IV
® FEORYE—Va - RFORT L« AT F— ST
Velouté de racine de bardane / anguille poélée / fagon cappuccino
® RETHEEYTHEOFT Y AU XVALKL - DT K
Chou farci de Noix de St-Jacque et cepes marinée / yuzu
® LT ITT HE X BEOTT T 4 —X+605 [
Galantine de poulet / foie gras / champignons / satoimo

AAOREE  (FRIVBGERBOEZBRIT IV

& K HOfkE

Poisson selon arrivage
& XfFEOon A YL A—

Royal aux crevettes ange
® T DL=T)V - BT DT N—T

Laitance meunieére / velouté de navet+605 [
® IBRREORVA VEIAS + VX HAEDE 22— bF /2

Ragott de chevruil au vin rouge / pommes de terre purée et champignons
® LHEERNDaL T 4 — X 3 R T hO/— NIBPEX

Galette de confit de poulet / pommes de terres / champignons
& i —no A A7 —% +1,331 H

Entrecote de beeuf Wagyu / simplement grillée

TH—bF (FREIVBHEXRLDOEBERIT V)
® 2O L—TTN— « N =BT U —X - =)L VX
Terrine de pamplemousse a la gelée de campari / sorbet au yaourt
® VU IADEEEHNE c R=TFT A A7 Y —L +605 [
(\‘E o Tarte fine aux pommes / glace a la vanille _ (ﬂ

KEOFLEORBEHEENE LD, T FRERHCAY v ZICBH LT FEUV,
KAEANAL DB EREIEOE T, MWUINEH LG ENHENET, TTHEFIW
WMFRBFEITIEE R 10%, Y — B 28 10%IA K TT,



Déjeuner A =— X F— K7,V +2 5% EB+REHEH+TV— F¥8,200
TRLVBHEADORBEHEZE 1 B O2OBEVRT IV,

=R (FRIVBGERBDOEBRIT I
® FEDORE—Ta « RFORT LV« BT F— ST
Velouté de racine de bardane / anguille poélée / fagon cappuccino
® FETHEEYTHEOT Y A F Y XYVALKEL - DT A
Chou farci de Noix de St-Jacque et cépes marinée / yuzu
® EH T T TT HE X a O T T 4 —X+605 [
Galantine de poulet / foie gras / champignons / satoimo

2MBEDEHE (TRLIVBHFERHLDOERRUIT IV
& K HOfkE
Poisson selon arrivage
& KftifpEon U A YL A—
Royal aux crevettes ange
® OTFDL=T)L - ATDTN—T
Laitance meunieére / velouté de navet+605 [

BAEHE (TRIVBHEIRHOERBENT IV
€ IRREORY A VEIRS - DX HTAEDE 22— &K )
Ragott de chevruil au vin rouge / pommes de terre purée et champignons
® EHRETRADALT 4 — - F )3 KT bOR— MALBEE
Galette de confit de poulet / pommes de terres / champignons
® fbr—uA AT —% +1,331 [

Entrecote de beeuf Wagyu / simplement grillée

DS FH—b  (FERLDBHERLOEBROTEN) &
® 2HHDO T LV—TTN—=2 « U RY—AKRT U —X - G—7 )L YN
Terrine de pamplemousse a la gelée de campari / sorbet au yaourt
® VU IADEEEHNE c R=TFT A A7 Y —L +605 [
Tarte fine aux pommes / glace a la vanille

— : . — (’/ . =D
7= '§ (1 S {\\\)

KEOFLEORBEFEENE LD, TR A Y v ZICBH LT FEU,
MAEANAAZ DB EREEOE T, WUINELH LG AN HENET, TTHEFIW
WMFREFEITIEE R 10%, Y — B 28 10%IA K TT,



Menu Degustation Aladdin B

7500 —XB

c% ¥ 11,000- (5#E#i++ — v 2% :L_ED

7 —)
Gougeres
%k
TAVTTEVAG(RT T —=AR)DT V=X Ty val a7
Terrine de foie gras et lentilles-vertes / Madére /Truffes
%k
FETHERY THOF U AU X XYL EL - DT A
Chou farci de Noix de St-Jacque et cépes marinée / yuzu
%k
HFDL=T)L « HTDA—F
Laitance meuniere / velouté de navet
%k
KADIRDOFE NS MEE - X v A
Poisson Selon Arrivage
XL ou
SR DT — A R « JRU A YV — R
Canard rotie / sauce au vin rouge
XL ou
Mmptr—a A AT —F
Entrecote de beeuf / simplement grillée +1,331 [

%k
2D T L—TTN—=" « N —FHKT ) —X - =)L Fy—~y |k
Terrine de pamplemousse a la gelée de campari / sorbet au yaourt
%k
U IADOMEREEXZNVE « R=F3T A AT Y — LA
Tarte fine aux pommes / glace a la vanille
%k

BEOBIKAY) & /NG

Petit four et Boissons chaudes

HEE KADY =y b CsvichtiFz<—x2 1)605 F(FiH)A




Av—ILEBEEI—R

¥ 12,500- (#%Fi+3 — v 28) &

F~—EEE 1 ILEAL/Za—ATT.
SV VA TT R RIIT AV — X — A LT
AT <AES I B L ALTTEN,

T r—)
Gougere
*

T~ — WV Z D NP I TH DT T
NONVERAT A2 () DT THARZ
Salade de pinces d’homard et de 1égumes cuits /
gratin de corail au basilic
X
WA EA~— N EOT A —X — A
N—=F7byia (HFEEATHE)
Homard en carapace, sauce américaine /

pate fraiche et champignons
E

VARSI

Dessert
%k

RO ISR
(F—b— AL N—T T = =X T L)
Boissons chaudes (Café, thé, tisane, expresso)

%k

/B

Petit four

HFEH KA DY oA T H2—2R)605 H (Bl Y)iA




Menu Degustation Aladdin A

T5oUa—XA

cc\xg ¥ 13,000- (%&®i+3 — v 2 ﬂ%

7 —)
Gougeres
%k
TAVTTEVAG(RT TV —=AR)DT V=X Ty val a7
Terrine de foie gras et lentilles-vertes / Madére /Truffes
%k
FETHERY THOF U A X _XYALEL - DT A
Chou farci de Noix de St-Jacque et cépes marinée / yuzu
%k
HFDL=T)L « HTDA—F
Laitance meuniere / velouté de navet
%k
KADERDOFE NS MEE - X v A
Poisson Selon Arrivage
%k
RO T —A K« FRTA Y —R
Canard rotie / sauce au vin rouge
XL ou
Mmptr—a A AT —F
Entrecote de beeuf / simplement grillée +1,331 [
%k
2D V=TT N—=" « N —AEKT Y —X + I—=T/)L by —_y |
Terrine de pamplemousse a la gelée de campari / sorbet au yaourt
%k
U ADOMEREEXZNVE « R=F3T A AT Y —2A
Tarte fine aux pommes / glace a la vanille
%k

BREOBIHKAY & /NG

Petit four et Boissons chaudes

HEE BKADY =y bt CsvichtiF 3 <—x 1)605 F(FiH)A




Menu de gibier Pigeon ramier
CEIO—R Ufg

¥ 14,600- (5&E#i+¥ — v 28 2

7 —)
Gougere
%k
RET HEy T HOF VA Fr G 7R L 13 R
Chou farci de Noix de St-Jacque et cepes marinée / parfum de yuzu
%k
LMD r—AL 2 FEEH OB ITEET

Pigeon ramier roti, préparé de deux facons

1ILE MDY NI —RERTNTTH

ler : Supréme au salmis, gratin dauphinois

%k
2ME BRALHIEDOYZH
2e : Salade de cuisse et abats

%k

Yo IDEBEEHIVE « N=TFT A A7 Y — A

Tarte fine aux pommes / glace a la vanille

%k

BHDIBERAWY)

(a—b— ALK N—T T f— AT L)
Boissons chaudes (Café, thé, tisane, expresso)
%k
/B
Petit four

HFEH KA DOV OoSAZFIT 52— 2R)605 FFLY)iA

KBE T, TV —BM Rl T PRIFRICAY Yy 7B TEWY,
ARV LN BN E R OGABEENET, T TA TV,



