Menu Degustation Aladdin B
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Gougeres
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Terrine de foie gras et lentilles-vertes / Madére /Truffes
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Chou farci de Noix de St-Jacque et cépes marinée / yuzu
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Laitance meuniere / velouté de navet
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Poisson Selon Arrivage
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Canard rotie / sauce au vin rouge
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Entrecote de beeuf / simplement grillée +1,331 [
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Terrine de pamplemousse a la gelée de campari / sorbet au yaourt
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Tarte fine aux pommes / glace a la vanille
*

BBROBIAM &N

Petit four et Boissons chaudes
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Menu au Homard
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Gougere
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Salade de pinces d’homard et de 1égumes cuits /
gratin de corail au basilic
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Homard en carapace, sauce américaine /
pate fraiche et champignons
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Boissons chaudes Café, thé, tisane, expresso)
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Petit four




Menu Degustation Aladdin A
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Gougeres
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Terrine de foie gras et lentilles-vertes / Madére /Truffes
%k

RETHEREYTEHEOFT U AT _XValkk L« 7 Jabk
Chou farci de Noix de St-Jacque et cépes marinée / yuzu
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Laitance meuniere / velouté de navet
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Poisson Selon Arrivage
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Canard rotie / sauce au vin rouge
XL ou
Mmpt—a A AT —F
Entrecote de beeuf / simplement grillée +1,331 H
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Terrine de pamplemousse a la gelée de campari / sorbet au yaourt
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Tarte fine aux pommes / glace a la vanille
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Petit four et Boissons chaudes
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Menu de gibier Pigeon ramier
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Gougere
*
RET Qv T HOF VA v XY @A KL DT EE
Chou farci de Noix de St-Jacque et cépes marinée / parfum de yuzu
*
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Pigeon ramier roti, préparé de deux fagons

LILE MEOVNIY —RERT NI T4
ler : Supréme au salmis, gratin dauphinois
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Tarte fine aux pommes / glace a la vanille
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Boissons chaudes (Café, thé, tisane, expresso)
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