< Menu A>

[DERTFISVAERIRORT 1 F—
(BUZA+ERA/NY+FY—+0—E-)

¥3,800(F4.1A4,180)

Les Entrées

RIHE

Hors-d'ocevre panaché

BEOZ—FJILORDENHE

Les Plats
EFRE~TRIDBFERRE—BRBEULE S\~

Poisson du jour poélé au chou braiser sauce vin blanc

ABOERORNDIOU V- TPV TS5Y Ya-JUERA

Canard réti

IMRDO—~ ZUYIDY—2R

Joue de beeuf a la bourguignon

EHELNRRADR T 1 VRAH

Filet de beeuf de Japonais roti sauce vin rouges

EE4D« UVADO—R b+ 7RI~ VY —X(+FHA660MH)

Dessert
GENDTH -
BIR=I KD 1 MIHBEORELN
Café ou Thé
J—kb— XIF #HH



<Menu B>
HKORBIN | BET 1T —
(FIE+ABO—M+FE+/N\V+FT—F+2—E—)

¥4,500(BiiA4,950)

Les Entrées

Hors-d'ceuvre panaché

BiIg0ZA— FJILOEDEHE
X

Assiette du jour

ABO— M +F:A330MH)

2éme
Bisque de homard

AN —IVBEDERD
X3

Salade de verte aux truffes

FrU2DEDT =YY S5

Les Plats

FRE~TRIDPRFEERRE—RRBRUL S\~

Poisson du jour poélé aux chou braiser sauce vin blanc

ABOERONOIOLU V- TPV TS5V Ya-JUERA

Canard roti

ISMARDO—X~ ZLYIDY—2R

Joue de beeuf a la bourguignon

EHELNRRDIRT 1 VRAH

Chevreuil réti sauce poivrade

IBRERNETEARDOO—R~ RDTS—FY—2R

Carré d'Agneau roti

Z—2ALZUPE FFENMNSO0—RXARADO—X ~ +FiHA330H)

Cassoulet

BSDO > D« DARL +Kid660H)

Entrecote de beeuf de "KUROGE" roti sauce vin rouges

FENFT-072YO0—RX K~ BHT1 VY —A+FA1320H)

Filet de beeuf de Japonais roti en Rossini

EELX D UAREDAPTS00YY—_F
~J a2y — R (+7A1650MH)

Dessert
GENDTH—
BIR—=I KD 1 MBS0
Café ou Thé
J—k— Xl #H=x



< Menu C>

THIOARY v )VT 4 T —
(BIE+BAE+ I/ + T — ~+O—E—)
¥5,900(#4.3A6,490)

~ Les Entrées
AR~ TRIDBEERRE—RBEULIZS\~
Hors-d'ceuvre panaché

BIEOZ—FJIIL4RBOEDENDE FrEVRA

Terrine de Crabe et St-Jaques aux Caviar

WBEERITEXDAAZDT ) —X ITSVREFvETPRA

Composition de homard et ormeau

ZN—IUBBCBRPOE AUISD—LA—ADIVRII3Y

2éme

BAIE~TREIDBFEBRE—RRBUIES N\~
1/2Poisson du jour poélé au chou braiser sauce vin blanc

ABOEHEORIU(A /24 V-RT» YISV Ya—-—TUERA

Laitance meuniére sauce buerre noisette

BFOALAZIIL IF )/ FOFIENUNT ==X

Vol-au-Vent

MOMOBEI—OY/NEF /IO TA0TP Y

Escargots a la Bourguignon

TRXANTERILVF—ED/\CINY—HEHE
Hot-gake de Foie Gras
IRV P UF 1 DA PTSERDEOTIYDRY T —F
1/259 14 XFHA+330H)  or  Z)LY 1 X(FA+1650H)

Les Plats

FE~TRIORHFERRE—RBBUIES\~

Poisson du jour poélé aux chou braiser sauce vin blanc
ABOBEREOMNDOU V- TrYI23Y Ya1—-JUERA
Canard roti

IMRDO—~ ZUYIDY—2R

Joue de beeuf a la bourguignon

HELRRRADRT 1 VRAH

Chevreuil roti sauce poivrade

IBREBATCEROO—A K RDOTS—FU—2

Carré d'Agneau roti

Z—2ALZUPE FFENSO—XADO—X ~ +FA330H)

Cassoulet

BSD> D« DARL +KihA660H)

Entrecote de beeuf de "KUROGE'" roti sauce vin rouges

RENFT -0 VDOO0—R b+ HRDA VY —(+hA1320MH)
- ’ Filet de beeuf de Japonais roti en Rossini

e N EES D LRED 2 PISO0yY-ZR
i ~1) 2Dy =2 (+FHA1650M)

Dessert
GENDTY—>
BIR=I KD 1 MBEO RS
Café ou Thé
I—-kb— XI& #I%



PWFELT = FFELES RS
SEX >

*MenuA « BDIESIXFA+330H
Creme Renversée

DI/ T v —1
Mille-Feuille de Fraise

TOSVXE 1 >TDX)L -~
F XL P17 KZ
Tarte aux Pommes

g0 OS>y I3 T5E
/N2 71X
Chocolat Légere

TR e =Ny FDEDSPDE
Glace panaché

FLDEZS DL PF—T—F
FL>>D/—X
Gateau au fromage frais

FCEXRE ! HA—H0) L0
SELFIIL—F/VTKC-*P

*MenuA « BDIESIX A +S08H
Parfait au Chocolat




