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¥ 2,680(8iiA2,948)

LesEntrées
EIE3

Hors-d'ceuvre panaché

AHOBIERODEDE

Soupe du jour

ABOR—=T

Les Plats

FE~TREDBPFEBRZE—RBRULEE I\~

"SAWARA" poélé sauce vin blanc avec Choux braisés

BOSORDIOU V-RTP VTS5V Ya—-—TJUERA

Salade de Rosbif
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Steak Haché sauce Chasseur
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Bavette Grillée sauce Antiboise
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Joue de beeuf a la bourguignon

EEHTNRRAOSESHRDI A VEAH TV IT—Z1F +KHA550M)
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Dessert du Jour
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Café ou Thé
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¥ 3,580(BiiA3,938)
Les Entrées

EIES

Hors-d'ceuvre panaché

B2 — FJILOEDEHDE

Soupe du jour

ABOR—=T

Les Plats

FE~TERKIDBEFEBRE—RRRULIES\~

"SAWARA" poélé sauce vin blanc avec Choux braisés

BOSORDIOU V-RTP VTS5V Ya—-TJUERA

Salade de Rosbif
SEFENHFO—-AE=DEFEBFTEOYSS
F )OOV IREINIIVXT Y F—=XEHRAZAT

Steak Haché sauce Chasseur
A IFRINYIN—DT 5T —F
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Bavette Grillée sauce Antiboise

BENSEOTIUIT DLy Ya bV RETY/IN=DVY—2R

Canard roti sauce Bigarade

BISMARNO— ~ ZLYIDY — R (+FHA330M)

Joue de beeuf a la bourguignon
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Dessert
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¥ 4,280(Biir4,708)

Les Entrées
BIR~2DXD—BREU TR\~
Hors-d'qeuyre panaché
BIEDA—FIJILOBEDENTE
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Assiette du jour
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Bisque de Homard
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Salade de verte aux truffes
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Les Plats
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Poisson du jour poélé sauce vin blanc avec Choux braisés

ABOEHAOKROIOU V—RTP VTS5V Ya—-TJUERZ

Canard roti sauce Bigarade

ISMARDO—~ ZLYIDY—2R

Cuisse de Canard Confit sauce Moutarde en grains
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Blanquette de Veau
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Joue d boeuf a la bourguignon

EESTRTRAOSERR D VRAH TV I—Z 1R +HAE50H)

Noix de beeuf de "KUROQGE" roti sauce vin rouges

SENFEEROO-X |~ I+ 2V — X (+KiA1210M)
* LoD & UEHREOWH R HIEITY,

Dessert
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Les Entrées
BRE FREXDBRIFERRE—RBRRUIES)
Hors-d'ceuvre panaché aux Caviar
BiIEDA—FJ)L4RBOBRDENHE FrvEPRA

<%, Tataki de Thon avec salade nigoise

& vTO0REE Z—-2EAYSY
Terrine de Crabe et St-Jacques aux Caviar
BBENRIYTEXDTAHZDT')—X
MESREFRDA VT RA—DY—R FvEPHRZ
Composition de Calamars Lucioles et st-jacques, Mousse de Petits pois
BE MYIVAAERY T, J)—=VE—-ZADA—=RADIVRIY IV
Asperges blanches et Tartare de Crevettes Crues et Fraises
D5V OD=)VE BPRINDHREETIEEAFIDIILIIL F v EPHRZ +F1:A440M)
2éme
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1/2Poisson du jour poélé sauce vin blanc avec Choux braisés
ABOEFEOMRDIOLUA /294 R) V=R TPpITS5Y Ya—-JUERA
Foie gras poélé avec Pousses de Bambou Risotto au Fromage sauce Périgueux
2APTSONOU &7 /3 F=ADIJYy ~ FJaIVU—2R
Friture de jeunes ayu
MDDy b U=V AZNF 3T
Calmar luciole a la Sétoise avec couscous
EERIILA DD Y FEAH E— A DRDRE
Hot-Cake de Foie Gras
ARV UFT 1 I2PTSERDEODIVORY RT—F FJ2IDDTRTLy k
1/20 4 X (®HA+3308)  or 2)LY A X(FHA+1650M)
Les Plats
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Poisson du jour poélé sauce vin blanc avec Choux braisés _ _
ABOEFRONDILU V- TPYTS5Y Ya—-—TJUERZ
Thon Grillé sauce Tomate et beurre noisette
NOODONRARADT UL Jbwyya RV EEEUNI—DY—2R
Canard roti sauce Bigarade
BROO—A ALY IDY—2
Joue de beeuf a la bourguignon X
EELNRRDSERR I VEAH TIVIT—2aR
Cuisse de Canard Confit sauce Moutarde en grains
$%ff[’3@3 VA *"VZ& |\//J\\Z.

Jambonnette de Poulet sauce aux Morille

SHEE FMEDDIY v YN YRyY b U =DV —A+FHA6608)
Noix de beeuf de "KUROGE" roti sauce vin rouges
SERFTEADO—2 KD+ VY — 2 (+BHA660M)
* LoHDEUEHREBDEHRZHDERI T,
_ Gigot d'Agneau roti sauce jus d'Aqneau
IS5 VR IAFOVEFFEEROO—R K+ YDV — R (+A880M)
Tourte au Beeuf et Foie gras sauce Périgueux
FEENGFETAPTSDINABHEE B2V — X (+FHA880H)
* B ENBETIC30~400 R RFEBEET .
Entrecote de beeuf de "KUROGE" roti sauce vin rouges
SENHET -0 VDO0—XR + KTI1 Y —A(+KHA1320H)
K/uw 1o Rossini de Filet de beeuf de "KUROGE'" sauce Périgueux
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Dessert
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Creme Renversée

Frl) =057 —-F3EDI/L T v —1
Millefeuille aux Fraises

TSR E > TDX)L [~
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Tarte aux Pommes

e ITT U —X
PO —XV—X
Terrine au Chocolat sauce anglaise

P4 REZ =Ny FDEDSPDE
Panaché de Glace et Sorbet

FL>ES DL PF—XT—F
FL>>D/—X
Fromage Frais a l'orange et a la Menthe




