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TRIVBHFAOBEEEZE 1 MOOBREVTIVY,

A—FUn (FRIVBHEZLLOEZEBRVTIVY)
& TRV NVEL—VE T I DBVRY — T 2
Moules de la baie du Mont-Saint-Michel, léger velouté de fenouil
@ FETHDIT =L A ATI Y NDYTH e X 43 TT— +363 [

Saint-Jacques poélées, salade de Shine Muscat, vinaigrette au Champagne

® VR U —DRILELNAF——R
Ris de veau, légumes de saison, sauce au beurre noisette
@ LY YDA AT R — R
Médaillon de sanma et d’aubergine, sauce aux poivrons rouges

A DBEEE (FRRIVBHFERBDOEBEPITIVY)

® fifi- RN Z T — R —FLhHL—ERA AL +605 [1]

Ayu / courge spaghetti/ tapenade / huile de curry et courge amere
& K HOff Rk

Poisson selon arrivage
& [P RENEKIEn— ALK S DG

Duo de porc : échine de porc et langue de porc
& RPN DE— AR Ry T R Y — A

Cceeur de boeuf de Matsusaka roti, sauce au vinaigre d'échalote
® L AR =X ( EH, MY RXTVADONATBEAS )

Poulet Basquaise
& Y —oA A7 —% +1,331

Entrecote de beeuf Wagyu / simplement grillée

TY—b (FiRIVBHERLOEBREVRTIW)
& FlLoorar T N— FL LV DAR—T RO =k
Soupe de poire a la passion et a 'orange, sorbet poire

® (FOUDOFEREXL T EURKRT A A7) —2 +605

Tarte fine aux figues / glace a la cannelle

KM LEDOBEHEHIENELIZD | T FRIRHIAZ Y ZIZBH LA FEVY,
KALANULIAADBILE EBEIEEDOZL T | Ul EH LA DBV ET, T TR TS0
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® Ty VEL—IVH T XA DR —T 2
Moules de la baie du Mont-Saint-Michel, léger velouté de fenouil
® FETHDIT =L AR ROV FH XU 1 — +363 [
Saint-Jacques poélées, salade de Shine Muscat, vinaigrette au Champagne
® VR T —DRUL LS —R
Ris de veau, légumes de saison, sauce au beurre noisette

2 M B OEE (FRIVBEHFEXRLDEBEVT TV
& K HOfRH
Poisson selon arrivage
® fifi- RN Z T —R-I—FLhL—ERA AL +605 [1]
Ayu / courge spaghetti/ tapenade / huile de curry et courge amere
® STV ~DAT AT = — R ()
Médaillon de sanma et d’aubergine, sauce aux poivrons rouges

B (TRIVBHERLDEBRFTIVY)

& [WERENEKRE 0 —ARAER7 > DREEE

Duo de porc : échine de porc et langue de porc
& RPNV DI —AR 2y T 4RI — A

Ceoeur de boeuf de Matsusaka roti, sauce au vinaigre d'échalote
@ LA\ —X ( FHE, I ANTVIOANRTHEIAF )

Poulet Basquaise
& fntr—o A A7 —% +1,331 1

Entrecote de beeuf Wagyu / simplement grillée

TH—b (FRIVBHEIRLDEBHTRNTIY)

® LRy arIN—Y FLUVDA—T PERLDL p— ok
Soupe de poire a la passion et a 'orange, sorbet poire

& (TFTUIDOHEREESVR T EVRAKT A A7) — A 4605 [

Tarte fine aux figues / glace a la cannelle

KM LEDOBEHEHIENELIZD | T FRIRHIAZ Y ZIZBH LA FEVY,
KALANULIAADBILE EBEIEEDOZL T | Ul EH LA DBV ET, T TR TS0
KRB FUTIHEBL 10%, Y —1E 28} 10%IAH T,



Menu Degustation Aladdin B 77 2—A B
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7V x—)L Gougéres
%k
Hife DA AL GRE—~ Y — A
Médaillon de sanma et d’aubergine, sauce aux poivrons rouges
%k
AT HDY T =L XY AR A SDYTL 2% 78T 4 T —

Saint-Jacques poélées, salade de Shine Muscat, vinaigrette au Champagne

%k
YR )V EL—)VH T XA DRI — 2
Moules de la baie du Mont-Saint-Michel, 1éger velouté de fenouil
%k
fifi« RN -H T F—R T —FEHL—EEA AL
Poisson Selon Arrivage
X% ou
fFAEa—2AR ORI «Cua— )V HEOT 278/ — A
Noix de veau poeélée, sauce duxelles aux girolles
X% ou
PR ANV DI —AR s 22y NI AR — — R
Coeur de boeuf de Matsusaka roti, sauce au vinaigre d'échalote
X% ou
Mgt —aA AT —%
Entrecote de beeuf / simplement grillée +1,331 [
%k
FLRorar T N— FL P DA—T EFLD T — Xk
Soupe de poire a la passion et a 'orange, sorbet poire
%k

N—B TV ETF Al — R DF VRV T T A AT — L
Tarte chocolat-noisette, glace au lait
XL ou
WACR DI NG L o R T A AT — I

Tarte tatin a la Figue / creme d’amande / glace a la cannelle

3k
BIEDOIBERAY) &N
Petit four et Boissons chaudes
HRE KADY = v b Csvichtid 2<—=1+)605 F (B9 )iA
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AT <AES I B L ALTTEN,

T r—)
Gougere
*

T~ — WV Z D NP I TH DT T
NONVERAT A2 () DT THARZ
Salade de pinces d’homard et de 1égumes cuits /
gratin de corail au basilic
X
WA EA~— N EOT A —X — A
N—=F7byia (HFEEATHE)
Homard en carapace, sauce américaine /

pate fraiche et champignons
E

VARSI

Dessert
%k

RO ISR
(F—b— AL N—T T = =X T L)
Boissons chaudes (Café, thé, tisane, expresso)

%k

/B

Petit four
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7V x—)L Gougéres
%k
MFEH o ~vDAE AT R =~ —
Médaillon de sanma et d’aubergine, sauce aux poivrons rouges
%k
RETHDIT =LY AR NDOYTH e /T 1T —
Saint-Jacques poélées, salade de Shine Muscat, vinaigrette au Champagne
%k
LYY VEL—)VE T XA DERVR A — 2
Moules de la baie du Mont-Saint-Michel, 1éger velouté de fenouil
%k
fifi e RN HZ T F—R eI —F LI — RS AL
Poisson Selon Arrivage
%k
fFAEa—AR ORI «Cua— )LV HEOT 278/ — A
Noix de veau poélée, sauce duxelles aux girolles
X% ou
ABRAE Y DI— AR T By N R — Y — A
Coeur de boeuf de Matsusaka roti, sauce au vinaigre d'échalote
X% ou
Mgt —aA AT —%
Entrecote de beeuf / simplement grillée +1,331 [
%k
FLRorar T N— FL P DA—T EFLD T — Xk
Soupe de poire a la passion et a 'orange, sorbet poire
%k
~N—ENF VT aal —hDH VIV T T A AT — A
Tarte chocolat-noisette, glace au lait
X% ou
WAL RDINIE L o T T AARTY— D
Tarte tatin a la Figue / creme d’amande / glace a la cannelle
%k

B DB E/NGLT-
Petit four et Boissons chaudes
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- 4 - 4




