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avec le pain la rillette de pore "Yoshida'
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Amuse-bouche
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Gelée de homard, mousse d'oignon et crabe "ZUWAIGANI" au caviar
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Ballotine de pintade,de poulet Tanba et canard Nanatani
sauce vinaigrette a la truffe
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Carpaccio de poisson sauce tapenade

EMEIVAB OBADRIL F)—a2BEDaT4<w  EEROEFEVEWAANLT

Poisson du jour poélé de Toyosu aux condiments de morilles
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Roti de Beeuf "Black Angus" sauce échalote
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Agneau roti
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Filet de boeuf japonais poélé sauce échalote
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La viande Wagyu du jour REBLET
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Dessert Café ou thé
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