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¥ 3,580(B1iA3,938)
Les Entrées

S

Hors-d'ceuvre panaché

BigDZ— FJILOEDEHE

Soupe du jour

ABDR—T

Les Plats

FE~TREDBFEBRZE—RB/RBRULES I\~

"SAWARA" poélé sauce vin blanc avec Choux braisés

BOSORIOU V-RTr VTS5 Ya—-—TJUERA

Salade de Rosbif
SENFOD—-AE-DEFBEBTEOTSS
F )OOV IRE)NIVAT Y F—RERZT

Steak Haché sauce Chasseur
AR\ YNNI T —F
NyYValb—AERYEDY—X Vv X—)UE

Bavette Grillée sauce Antiboise

ENSEOTIUIT DLy Ya bV RETY/IN=DVY—2R

Canard ro6ti sauce Bigarade

IBRDO—RA b ZL Y IDY — R (+iHA330H)

Joue de beeuf a la bourguignon

EEHTNRRAOSESHRT 1 VRiAH TV IT—Z1E +KHA550M)

Dessert
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Café ou Thé
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(FiE+ABo—M+EFE+/N\NV+FTF—~+0—E—)
¥ 4,280 (BiA4,708)
Les Entrées

AISE~2 DK D —RRBRU RSN\~

Hors-d'qeuyre panaché
BIEDA—FIJILOBEDENTE

X

Assiette du jour

ABO—M +H:A330MH)

2éme

—MB~2D&D—RBEV T\~
Bisque de Homard
AN —IVBEDEBRE XD
XI&

Salade de verte aux truffes

JaDED HFETSS

Les Plats

FE~TRKIDREFEBRE—RRRULES I\~

Poisson du jour poélé sauce vin blanc avec Choux braisés

ABOEHADOKROIOU V—RTP VTS5V Ya—-TUERZ

Canard roti sauce Bigarade

BISMAROO0—~ ZLYIDY—2R

Cuisse de Canard Confit sauce Moutarde en grains

IBEEARDIVIT v HIVRY—FARA

Blanquette de Veau

FHEDODRARRDI ST v b

Joue de beeuf a 1a bourguignon

HEFNRRADSERRD 1 VRAH 7L I— 1R (+HA550M)

Noix de beeuf de "KUROQGE" roti sauce vin roug S

SENFEEROO—-X |~ I+ VYV —X(+FHA1210MH)
* LoD & U TREDMBBZ B DEITY,

Dessert
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Café ou Thé
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Les Entrées
MEIE FRKDPHFETRZE—BRBRUIES)
Hors-d'ceuvre panaché aux Caviar _
BI8DA— FJI)L4RODBDENE FvEPHRA
<7,  Tataki de Thon avec salade nicoise
& vJDmRREE Z-2RAYSY
Terrine de Crabe et St-Jacques aux Caviar
IBBEERITEXDAAZDTI—X
METAEFRDA VT« RA—DY—-R FvEPHRZ
Composition de Calamars Lucioles et st-jacques, Mousse de Petits pois
EE "YIAAHERYT, JU—=YE-RDLA—RADIVRNIY3Y
Asperges blanches et Tartare de Crevettes Crues et Fraises
D5V O0D—)VE BPRANSAREETEEAFIDIILIIL F v EPRZ +FHA4400)

2éme

BAIR~TRIDBEFERRBZE—RRBUEE I\~
1/2Poisson du jour poélé sauce vin blanc avec Choux braises
RKEBDOESEDONRDIO LA /204 R) VY-RIT»VTS5Y Ya—-TJUERA

Foie gras poélé avec Pousses de Bambou Risotto au Fromage sauce Périgueux
D2POSOROL &7/, F=XDIVJy bk RJadVu—X
Friture de jeunes ayu
MBIy b JU—=YAZINF 3T
Calmar luciole a la Sétoise avec couscous
EERIIVAAND Y FEAH Z— R DRADRE
Hot-Cake de Foie Gras
AR UF |V DAPITSERDEADIVORY BT —F FJaJDT+RTLw
1/29 4 X(BuA+330M)  or Z)LY 0 X (BhA+1650)

Les Plats
FR~TRIOBFERRE—RBBULZE\~
Poisson du jour poélé sauce vin blanc avec Choux braisés
ABOEFEEONDIU V=R TIPTS5 Ya—-JUERZ
Thon Grillé sauce Tomate et beurre noisette
NOOORHADTIILT Jbyya bV EEEULNI—DY—X
Canard roti sauce Bigarade
BROO—A ALY IDY—2
Joue de beeuf a la bourguignon .
EEFNRADSERR D VEAH JTIVI—Z1R
Cuisse de Canard Confit sauce Moutarde en grains
BEEERADIV T v HIVAY—FRA
Blanquette de Veau
FHEDIARADIT ST v
Jamt\)onnette\\de Poulet sauce aux Morille
BWEE FMEDDIY v IMYRy b EJ—=2DY — R (+FH:A660H)
Noix de beeuf de "KUROGE" roti sauce vin rouges
FEENHEEROO—R L 101 VY —A(+FHhAG60H)
* U0 EUEHRSDEH M ZHDERITI,
_ Gigot d'Agneau roti sauce jus d'’Agneau
ISR IAFOVEFFEEROO—R K YDV — R (+HA880M)
Tourte au Beeuf et Foie gras sauce Périgueux .
FEENGFETAPTSDINABHEE BJ 7Y —R(+FHA8830H)
* HR ENDETICIO~40DRERFEBEEZET .
Entrecote de beeuf de "KUROGE" roti sauce vin rouges
SENHET -0 V00— + FI1 Y —(+KHA13208)
Rossini de Filet de beeuf de "KUROGE" sauce Périgueux
SEENNF T« UREDAPITSOO0YY—_H1IT ~JaDV—H+EHA3850M)

Dessert
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Cafe ou Thé
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Creme Renversée

Frl)—TO557—FIRFDI/L T v —1
Millefeuille aux Fraises

TSVRE > TDXIN ~
:T"—_Pf)(/l/p/fZ//./n
Tarte aux Pommes

BEL>3 ITZT U —X
PO —XV—X
Terrine au Chocolat sauce anglaise

PTREZ =Ny FDEDSPOE
Panaché de Glace et Sorbet

FU>EZ DL PF—IT—F
FL>>DV—X
Fromage Frais a I'orange et a la Menthe




