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Les Entrées
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Assiette du jour
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Salade de verte aux truffes
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Les Plats
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Poisson du jour poélé sauce vin blanc avec Choux braisés
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Canard roti sauce épice
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Cuisse de Canard Confit sauce Moutarde en grains
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Joue d boeuf a la bourguignon
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Noix de Chevreuil roti sauce Poivrade
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Noix de beeuf de "KURQOGE" roti sauce vin roug S
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Hors-d'ceuvre panaché aux Caviar
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I Blanc Manger d'Asperges blanches et gelée de bouillon de coquillages
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Terrine de Crabe et St-Jaques aux Caviar
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Mie cuit de Sériole Coulis de Chou-fleur et Yuzu
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RIAk Asperges blanches et Tartare de Crevettes Crues et Fraises _
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7z7 Terrine de Foie Gras et Kakis sech_es avec pain d‘eplcgs
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Foie gras poélé Soupe a la Bardane aux Truffes
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Escargots a la Bourquignon
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. Escabéche Mehikari au Kadaif et Beignets de Tomates
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Calmar luciole a la Sétoise avec couscous
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Hot-Cake de Foie Gras
ARYY T DAPITSERDEODIVORY KT —F FJaDDT1RTLw
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Les Plats
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Poisson du jour poélé sauce vin blanc avec Choux braisés
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Canard roti sauce eplc;e
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Joue de beeuf a la bourguignon .
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Cuisse de Canard Confit sauce Moutarde en grains
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Noix de Chevreuil roti sauce Poivrade
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Jamponnettq\de Poulet sauce aux Morille
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Noix de beeuf de "KUROGE" roti sauce vin rouges
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Cassoulet )
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_ Gigot d'Agneau roti sauce jus d'Agneau
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Tourte au Beeuf et Foie gras sauce Périgueux .
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Entrecote de beeuf de "KUROGE" roti sauce vin rouges
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Creme Renversée
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Millefeuille aux Fraises
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Tarte aux Pommes
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Chocolat Léegere
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Panaché de Glace et Sorbet
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Fromage Frais a I'orange et a la Menthe




