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T3Ia2— A7 v/=2 Amuse-bouche
k

A—FU )V (TRIVBGFERLOEBENTIVY)

® TV LI NEL—)VH T XA DEVNVRA — 2

Moules de la baie du Mont-Saint-Michel, léger velouté de fenouil
O X )aDTT  TAT I T — AN 2T FEHEAX aATRA

Flan aux champignons, sauce au foie gras, biscuit parfumé a la truffe
® VR U —DRILELNAF——R

Ris de veau, légumes de saison, sauce au beurre noisette
® RKFLhifDOTV—Xh<h/—A

Terrine d’aubergine et conge sauce tomate

A DBEEE (FRRIVBHFERBDOEBEPITIVY)

& K H OB

Poisson selon arrivage
® BOHTTLT f—R ey )= R — Y — R FEDEFY

Galantine de canard, sauce au vinaigre de Xéres, parfum de Gobo
& RPN DE— AR Ry T R Y — A

Cceur de boeuf de Matsusaka roti, sauce au vinaigre d'échalote
& KL DYVT—LIEKE KROT7 7 vy MBI IRTU A EIA I~

Langue de porc poélée, farce de pied et de porc en crépinette, braisée au vin rouge
& Y —oA A7 —% +1,331

Entrecote de beeuf Wagyu / simplement grillée

TH—b (FRIVBHEIRLDEBHTRNTIY)
& Bl o arT—Y FLU VDR PERLDT p— Ny h
Soupe de poire a la passion et a 'orange, sorbet poire

® MBOMWEEXLZ VL R=TFT A A7) —A  +605 H

D Tarte fine aux pommes / glace a la vanille _ (ﬂ
4 [§ P a— o <~
%k
BHROBIRAM /N A

Petits fours et Boissons chaudes

KM LEDOBEHEHIENELIZD | T FRIRHIAZ Y ZIZBH LA FEVY,
KALANULIAADBILE EBEIEEDOZL T | Ul EH LA DBV ET, T TR TS0
KRB FUTIHEBL 10%, Y —1E 28} 10%IAH T,



Déjeuner A =— & F—K7 /142 L H + B+ TV —1¥9,200

TIa2— A7 v/=2 Amuse-bouche
k

A—FU )V (TRIVBGFERLOEBENTIVY)
& LYV PFEL— IV H T XA DR —V 2
Moules de la baie du Mont-Saint-Michel, léger velouté de fenouil
& X aDTT TFT I T AN aTEFELE A 2ARA
Flan aux champignons, sauce au foie gras, biscuit parfumé a la truffe
® VR T —DRUL LS —R
Ris de veau, légumes de saison, sauce au beurre noisette

2 M B OEE (FRIVBEHFEXRLDEBEVT TV
& K HOfRH
Poisson selon arrivage
® K TLHTDOTV—X <R/ —XA
Terrine d’aubergine et conge sauce tomate

BALHE (FRRIVBHGERLDOEBHERNTIVY)

® BOHTTLT f—R ey )= R — Y — R FEDEFY

Galantine de canard, sauce au vinaigre de Xéres, parfum de Gobo
& RPNV DI —AR 2y T 4RI — A

Cceur de boeuf de Matsusaka roti, sauce au vinaigre d'échalote
® KELDIT—EEKE KADT7 7Ly MR IRUA L EIAF~

Langue de porc poélée, farce de pied et de porc en crépinette, braisée au vin rouge
& it —oA A7 —F% +1,331 [

Entrecote de beeuf Wagyu / simplement grillée

FY—b (FRIVBFERBDOEIBEVTEL) &
& FLRorar TN —Y FLVDA—T RO — Nk
Soupe de poire a la passion et a 'orange, sorbet poire

® MBOMEEXLZ LK R=TFT A A7) —A +605 H

> )<= Tarte fine aux pommes / glace a la vanille r— (Q
%k
BHROBIRAY L/ N

Petits fours et Boissons chaudes

KM LEDOBEHEHIENELIZD | T FRIRHIAZ Y ZIZBH LA FEVY,
KALANULIAADBILE EBEIEEDOZL T | Ul EH LA DBV ET, T TR TS0
KRB FUTIHEBL 10%, Y —1E 28} 10%IAH T,



Menu Degustation Aladdin B 77 2—A B

cl( ¥ 12,000- (5#E#i+ — v 2% :&_ED

7V x—)L Gougéres
%k
RA-EHA DT V=R b —Z
Terrine d’aubergine et conge sauce tomate
%k
YR )V EL—)VH T XA DRI — 2
Moules de la baie du Mont-Saint-Michel, 1éger velouté de fenouil
%k
X /a7 T THT T T — AN 2T FLHEAF 2 IRZ
Flan aux champignons, sauce au foie gras, biscuit parfumé a la truffe
%k
A H OfEfopkE
Poisson Selon Arrivage
X% ou
FHha—2ARNORIL - Ca— )V EDT 27 )L —A
Noix de veau poélée, sauce duxelles aux girolles
X% ou
B A=Y DE— AR Ty NI S R — Y — A
Coeur de boeuf de Matsusaka roti, sauce au vinaigre d'échalote
X% ou
Mgt —aA AT —%
Entrecote de beeuf / simplement grillée +1,331 [
%k
Ny ar T N—" FL TV DA=T PERLD T e — Xy
Soupe de poire a la passion et a 'orange, sorbet poire
%k
N—B TV ETF Al — R DF VRV T T A AT — L
Tarte chocolat-noisette, glace au lait
X% ou
MIEDEREZ LNV =TT A AT — I
Tarte fine aux pommes / glace a la vanille
%k

B DB /NG T
Petits fours et Boissons chaudes
HEE BKAD ) Ty b Csvicfid z<—2 1)605 P (Fi)
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Av—ILEBEEI—R

¥ 13,500- (%5i+3 — v 28) 2

F~—EEE 1 ILEAL/Za—ATT.
SV VA TT R RIIT AV — X — A LT
AT <AES I B L ALTTEN,

T r—)
Gougere
*

T~ — WV Z D NP I TH DT T
NONVERAT A2 () DT THARZ
Salade de pinces d’homard et de 1égumes cuits /
gratin de corail au basilic
X
WA EA~— N EOT A —X — A
N—=F7byia (HFEEATHE)
Homard en carapace, sauce américaine /

pate fraiche et champignons
E

VARSI

Dessert
%k

RO ISR
(F—b— AL N—T T = =X T L)
Boissons chaudes (Café, thé, tisane, expresso)

%k

/B

Petits fours

HFEH KA DY oA T H2—2R)605 H (Bl Y)iA




Menu Degustation Aladdin A 77V a—X A

CC\XE ¥ 14,000- (%&®i+3 — 2 H) ﬁ%

7V x—)L Gougéres
%k
RA-EHF- DTV —R b~/ —2A
Terrine d’aubergine et conge sauce tomate
%k
LYY VEL—)VE T XA DERVR I — 2
Moules de la baie du Mont-Saint-Michel, 1éger velouté de fenouil
%k
X/aDTT  THT I T — AN 2T FEDHEAX aAIRA
Flan aux champignons, sauce au foie gras, biscuit parfumé a la truffe
%k
A H OfEfopkE
Poisson Selon Arrivage
%k
fFAEa—AR ORI «Cua— )LV HEOT 278/ — A
Noix de veau poélée, sauce duxelles aux girolles
X% ou
ABRAE Y DI— AR T By N R — Y — A
Coeur de boeuf de Matsusaka roti, sauce au vinaigre d'échalote
X% ou
A —a A AT —%
Entrecote de beeuf / simplement grillée +1,331 [
%k
FLRorar T N— FL P DA—T EFLD T — Xk
Soupe de poire a la passion et a 'orange, sorbet poire
%k
~N—ENF VT aal —hDH VIV T T A AT — A
Tarte chocolat-noisette, glace au lait
X% ou
MIEDEREZ LNV =TT A AT — I
Tarte fine aux pommes / glace a la vanille
%k

B DB E/NGLT-
Petits fours et Boissons chaudes
ARE KAD Y =7 b sy sty 5<—=21)605 M (BLY)
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