Déjeuner B =— 2 F— R+ XA ORBEHE 4TV — h¥5,700
TRLVBHEADORBEHEZE 1 O 2OBEART IV,

=R (FRIVBGEZRBDOEBRERIT IV
® IARTFYOT) =X F/)avx - HhITH
Terrine de potiron / champignons marinés et salade verte
O NEEZDODHT Ly b« HANRF AR A7 R« N — R
Galette de crevettes / couscous parfumé au gaspacho / sauce au basilic
® FEDORE—Ta « RFOFRT LV « BT F— ST
Velouté de racine de bardane / anguille poélée / fagon cappuccino

AAVORBEE (FREIVBGERLOEBRPT IV
& K HOfkE
Poisson selon arrivage
® IARFxyD=avFx - Ty iaby THOBRNI Y —LY—2R
Gnocchis de potiron / cépes frais / sauce crémée+1,331 M
® fFEHEZEDOY Y v b
Risotto aux crevettes ange+605 M
® LHEERNDaL T 4 — X 3 R T hO/— MNIBPEE
Galette de confit de poulet / pommes de terres / champignons
@ IWEBEORT A LVEIAS s DY A EDOE 2—L X/ 2
Ragott de chevruil au vin rouge / pommes de terre purée et champignons
& i —no A A7 —% +1,331 H

Entrecote de beeuf Wagyu / simplement grillée

2 4
J/ FH—F  (FRLVBEFERLOEBROF L) \&J

® JL—LHE V2 AT ATY DY
Creme d’Anjou / gelée de raisin Shine Muscat
® (T IDENRIER - FETART Y — A

Tarte tatin a la Figue / creme d’amande / glace a la cannelle

& ULEDMWEE S Lk A=TTA R U — 1 +605 [ —
ﬁ;:§3 . Tarte fine aux / glace 4 la vanill <M=
Y3 pommes / glace a la vanillie = 4

KEOFLEORBEFEENE LD, T FRERHCA X v ZICBH LT FEU,
MAEANAL DB EREEEOE T, WUINEH LG AN HENET, TTHEFIW
MR FEITIEE R 10%, Y — v 28 10%IA K TT,



Déjeuner A =— X F— K7,V +2 5% EB+REHEH+TV— F¥8,200
TRLVBHEADORBEHEZE 1 B O2OBEVRT IV,

=R (FRIVBGERBDOEBRIT IV
® IARFYOT)—X - F/)avx - HhITH
Terrine de potiron / champignons marinés et salade verte
O NEEZDODH Ly b« HANRF ALY A7 R « X)LV — R
Galette de crevettes / couscous parfumé au gaspacho / sauce au basilic
® FEDOREY—Ta « RFOFRT LV« BT F— ST
Velouté de racine de bardane / anguille poélée / fagon cappuccino

2MEDOEE (TREIVBHERLDERBEVCT IV
& K H OB
Poisson selon arrivage
® IARFxYyD=avFx - Ty iabyTHOBRNI Y —LY—2R
Gnocchis de potiron / cépes frais / sauce crémée+1,331 M
® KfFEHEZEDOY Y v b

Risotto aux crevettes ange+605 M

BAEHE (TRIVBHEIRHOERBENT IV
® FHBETERADILT 40— F 3 - KT FO/— MNERBEE
Galette de confit de poulet / pommes de terres / champignons
& BREORY A VERAR - DX A EDOEa—1L X/ 0
Ragott de chevruil au vin rouge / pommes de terre purée et champignons
® fbr—uA AT —% +1,331 [

Entrecote de beeuf Wagyu / simplement grillée

2 FP— b (FREOBHEERLOEBRUTE) &
® L LIV a XA ANy DY 2L
Creme d’Anjou / gelée de raisin Shine Muscat
® (T IDENRIER - FETART Y — A
Tarte tatin a la Figue / creme d’amande / glace a la cannelle
a ® JVADHEBEE ANV - N=TFT A A7 Y —L +605
“=02 )~ Tarte fine aux pommes / glace a la vanille =
‘/,)/ \§ P g ( N
KRIMBEDOBE B NE L2 D, TTHRHICAZ v ZIZEBH LT TV,
KAANIALORMR LREHEOER, bINFEH L5580 EENET, TTARTFI W
KITRBEAITIHEEBL 10%, 1 — B 28 10%1AFATY,




Menu Degustation Aladdin B

7S5 a—AXB

cl( ¥ 11,000- (5#E#i++ — v 2% :L_%D

7 —)
Gougeres
%k
THXTITITDTT s Tlyrabhad
Truffes fraiches / flanc de foie gras
%k
HWgD 7 Z 52
Gratin d’huitres
%k
HFDL=T)L « HTDA—F
Laitance meuniere / velouté de navet
%k
fEROBF R SBEE « ~LE Y Y —R
Poisson Selon Arrivage
XL ou
SR DT — A R « JRU A YV — R
Canard rotie / sauce au vin rouge
XL ou
mAp—a A A7 —F
Entrecote de beeuf / simplement grillée +1,331 [
%k
2D T V=TT N—=" « N —=fKT V—X « I—=7/L Ty —y |
Terrine de pamplemousse a la gelée de campari / sorbet au yaourt
%k

YoaDA)WVKNEE L« R=TT A X7 Y — A
Tarte tatin aux pommes / glace a la vanille
X% ou
Vo TDEREE SNV - R=FT A4 227 Y —2 +605 [
Tarte fine aux pommes / glace a la vanille
*

BEOBIKAY & /NG

Petit four et Boissons chaudes




Av—ILEBEEI—R

¥ 12,500- (#%Fi+3 — v 28) &

F~—EEE 1 ILEAL/Za—ATT.
SV VA TT R RIIT AV — X — A LT
AT <AES I B L ALTTEN,

T r—)
Gougere
*

T~ — WV Z D NP I TH DT T
NONVERAT A2 () DT THARZ
Salade de pinces d’homard et de 1égumes cuits /
gratin de corail au basilic
X
WA EA~— N EOT A —X — A
N—=F7byia (HFEEATHE)
Homard en carapace, sauce américaine /

pate fraiche et champignons
E

VARSI

Dessert
%k

RO ISR
(F—b— AL N—T T = =X T L)
Boissons chaudes (Café, thé, tisane, expresso)

%k

/B

Petit four

HFEH KA DY oA T H2—2R)605 H (Bl Y)iA




Menu Degustation Aladdin A

TS5 O—X A

cc\xg ¥ 13,000- (%&®i+3 — v 2 ﬂ%

7 —)
Gougeres
%k
THXTITITDTT s Tlyrabhad
Truffes fraiches / flanc de foie gras
%k
HWED 7 Z 52
Gratin d’huitres
%k
HfDL=x)L « BT DA
Laitance meuniere / velouté de navet
%k
i OBRF R REE « LEY P Y—X
Poisson Selon Arrivage
%k
RO T —A K« FRTA Y —R
Canard rotie / sauce au vin rouge
X% ou
At —n A AT —%
Entrecote de beeuf / simplement grillée +1,331 [
%k
QDT V=TT N—=" « PN —=lKT V=X« I—=7 /L by —y |
Terrine de pamplemousse a la gelée de campari / sorbet au yaourt
%k
YoapENVRNEE - RN=TT A A7 —A
Tarte tatin aux pommes / glace a la vanille
X% ou
Vo aADEREEZ NV - N=FT A A2 Y —L5 +605 [
Tarte fine aux pommes / glace a la vanille
%k

BROBIKAY) & /NG

Petit four et Boissons chaudes

HERE BKADY =y F CsvichiFz~<—x 1)605 F(FiH)A




Menu de gibier Pigeon ramier
CEIO—R Ufg

¥ 14,600- (5&E#i+¥ — v 28 2

7 —)
Gougere
%k
RET HEy T HOF VA Fr G 7R L 13 R
Chou farci de Noix de St-Jacque et cepes marinée / parfum de yuzu
%k
LMD r—AL 2 FEEH OB ITEET

Pigeon ramier roti, préparé de deux facons

1ILE MDY NI —RERTNTTH
ler : Supréme au salmis, gratin dauphinois
%k
2ME BRALHIEDOYZH
2e : Salade de cuisse et abats

%k

BEALRDINII L T T AART)— L

Tarte tatin a la Figue / creme d’amande / glace a la cannelle

%k

BHDIBERAWY)

(a—b— ALK N—T T f— AT L)
Boissons chaudes (Café, thé, tisane, expresso)
%k
/B
Petit four

HFEH KA DOV OoSAZFIT 52— 2R)605 FFLY)iA

KBE T, TV —BM Rl T PRIFRICAY Yy 7B TEWY,
ARV LN BN E R OGABEENET, T TA TV,



