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¥ 2500(BiiA2750)

Les Entrées
BU

Hors-d'oeuvre panaché

AHORIEEOSHE

Soupe de potiron

ABDOR—=T

Les Plats
FRE~TERKIOBEFERRZE—RR/BUEE U\~

"SAWARA" poélé au chou braiser sauce vin blanc

BOSORIOLU V—=—RDTPYITSY Ya—-TJUERA

Porc Confit

IDVR TN —Z2F BBEO—ADIV D« BBHZER) NiVvY—RRA

Rosbif salada

g O—EE=—DYS5 F/ODVIRE/IIVAY Y F—XEHRAT

Steak Haché

ATIBRNIN-DTRT—F FAXRFET AV ETA—DY—2R

Joue de beeuf a la bourguignon

HEFNRNRAOSERHRT 1 VRAH HA+550H)

FH—I
Dessert du Jour
AKBDTH—F

Café ou Thé

O—k— XIE #IF




_<<Menu B\>> o
QDIETFISVRAERRORS VT
(FIE+R—T+EE+N\V+TH -+ —E—)

¥ 3300(Hi1A3630)
Les Entrées
EIES

Hors-d'oeuvre panaché

BIEDZ—FTJILOBEDSHDE

Soupe de jour

ABDOR—=T

Les Plats
EFR~TPRRDOBREFERERE—BRBEULEE I\~

"SAWARA" poélé au chou braiser sauce vin blanc

BOSORILU V—=RDTPYITSY Ya—-TJUERA

Porc Confit

IDOVR TN —Z2F BEO—ADIV D« BBHZEER) RMiVvRY—RRA

Rosbif salada

mEd O—EE=DYSS F/ODVIRE/INIVAY Y F—XEHRAT

Steak Haché

AHIBRNIYN=DTRAT—F HEZRFETA VY FTA—DY—2R

Canard roti

IBRRDOO—X~ ZLYIDY —R+HAZ30M)

Joue de beeuf a la bourguignon

HEFNNRDOSERITD 1 VRAH +F:A550MH)

Dessert
GENDTY—
BIR=I XD 1 MBBE TS0

Café ou Thé
O—b— X&E #XR
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¥3,980(HiA4,378)
Les Entrees
/mABY

Hors-d'oeuvre panaché
BEDZ— FJILOEDEHE
X[

Menu du jour

ABO—M (+KA330M)

2éme
Bisque de homard

IN—ILBBDOERD
X[

Salade de verte aux truffes

ErJ2DEDITI-ITSH

Les Plats

FE~TRLOBFEBRRE—R/BUES |\~

Poisson du jour poélé au chou braiser sauce vin blanc

ABOEFRONDIL V- TP VTSV Ya—-JUEBRA

Canard roti

IBMROO—A~ ZLYIDY—2R

Joue de beeuf a la bourguignon

HEFNNRDOSERIR T VRAH

Chevreuil roti sauce poivrade

IBRERERNEERADO—A~ KD TS—FY—2

Carré d'Agneau roti

Z—RARDUPE FFENSO—RADO—X + (+FHA330M)

Cassoulet

/IO T 1 DARL (+F3A660H)

Entrecote de beeuf de "KUROGE" réti sauce vin rouges

FENGY -0+ V00— T4 VY —(+A1320H)

Filet de beeuf de Japonais réti en Rossini

EEFX D UREDAPTSD0vY—_R
a2y — R (+FhA2178H)

Dessert
GENDTH—->
BIR=I XD 1 MBBE TS0

Café ou Thé
O—b— XE #XR
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¥5,500(84346,050)
AEIE FREKXDBHEERRE—RBBEULIZE)
Hors-d'oeuvre panaché
BigDZ— FJ)IL4RBOERDENDE FrERA
Terrine de Crabe et St-Jaques aux Caviar

ICBEENRITEXDAAZDT) =X ISYREFvEPRA

. Composition de homard et ormeau .
AN—IUBEBCERR)’OE DU —A—AD3IVINII3Y

2éme

B~ TRLDBHFERRE—RBEUESV )\~

KEOERDRIL (/251 2 V259 TS5 32— TR
SFOLATTIL IF T OB BEN LIS ——2
ROROBEI—0 v/ NEE DT 105>

TN TER S = S H DI NS — i
Hot-Cake de Foie Gras
o B30 o DT X e | 6s0m

Les Plats
FE~TRKIDBEFERRE—BRBEVUESV\~
Poisson du jour poélé au chou braiser sauce vin blanc
ABDERONDIOL V—RTPYIT25Y Ya—JUERA
Canard roti

IBMROO—X~ ZLYIDY—2R

Joue de beeuf a la bourguignon

HEFNRADSERR T VRAH

Chevreuil roti sauce poivrade

IBRERERNEERADO—~ KD TS—FY—2

Carré d'Agneau roti
Z—ASUPE FFEENSO—XADO—R + +FHA330MH)

Cassoulet

IBD>V T 1 DARL (+F3A660H)

Entrecote de beeuf de "KUROGE" réti sauce vin rouges

FENGY -0+ Y00—XF T4 VY —R+Fd 1320H)

Filet de beeuf de Japonais réti en Rossini

EEFX D UREDAPTSD0vY—_R
FJ DY —R(+FhA2178H)

GENDTY -
BIR—I KD 1 MFTEFE0)
Café ou Thé
O—k— Xl& #HH
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Creme Renversée

BHDI/ T v —1
Mille-Feuille de Fraise

TSVXE 1 >TDXSI) -~
F X1 XTZ
Tarte aux Pommes

B OS>y O3 35E
/N o717 X
Chocolat Legere

AR et —Ny FDEDSPOE
Glace panaché

FL>IEI DL PF—XT—F
FL>>D/—X
Gateau au fromage frais




