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Hors-d'oeuvre panaché

BIEDZ—FTJILOBEDSHDE

Soupe de jour

ABDOR—=T

Les Plats
EFR~TPRRDOBREFERERE—BRBEULEE I\~

"SAWARA" poélé au chou braiser sauce vin blanc
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Bisque de homard
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Salade de verte aux truffes
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Poisson du jour poélé au chou braiser sauce vin blanc
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Chevreuil roti sauce poivrade
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Carré d'Agneau roti
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Noix de beeuf de "KUROGE" réti sauce vin rouges
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Cassoulet
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Tourte au Beeuf et Foie gras sauce Périgueux
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Entrecote de beeuf de "KUROGE" réti sauce vin rouges
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Creme Renversée
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Mille-Feuille de Fraise
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Tarte aux Pommes
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Chocolat Legere
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Glace panaché
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Gateau au fromage frais




