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Hors-d'oeuvre panaché

AHORIEEOSHE

Soupe de potiron
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Les Plats
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"SAWARA" poélé au chou braiser sauce vin blanc

BOSORIOLU V—=—RDTPYITSY Ya—-TJUERA

Porc Confit
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Rosbif salada
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Steak Haché
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Joue de beeuf a la bourguignon
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Les Entrées
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Hors-d'oeuvre panaché

BIEDZ—FTJILOBEDSHDE

Soupe de jour
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Les Plats
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"SAWARA" poélé au chou braiser sauce vin blanc

BOSORILU V—=RDTPYITSY Ya—-TJUERA

Porc Confit

IDOVR TN —Z2F BEO—ADIV D« BBHZEER) RMiVvRY—RRA

Rosbif salada
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Steak Haché
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Canard roti
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Joue de beeuf a la bourguignon

HEFNNRDOSERITD 1 VRAH +F:A550MH)
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Les Entrees
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Hors-d'oeuvre panaché
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Menu du jour
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Bisque de Homard
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Salade de verte aux truffes
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Les Plats
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Poisson du jour poélé au chou braiser sauce vin blanc
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Porc Confit
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Canard roti

IBMROO—A~ ZLYIDY—2R

Poulet réti sauce jus

OERE ARECODO—RAMEER « ARA - YYI) IaDY—2

Joue de beeuf a la bourguignon

HEFNNRDOSERIRD 1 VRAH +FA330MH)

Carré d'Agneau roti

Z—RARDUPE FFENSO—RXADO—X + (+FA¥880H)

Noix de beeuf de "KUROGE" roti sauce vin rouges
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Dessert
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~Hors-d'oeuvre panaché e
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Salade de Rosbif
B o FDRENFTEANO—ARE=D US55 T
B2E/NNVTED0TRILVY FY—2R

Terrine de Crabe et St-Jaques aux Caviar
IBBEERITEXDTAAZDT ) —X FvEPRAZ
Composition de homard et ormeau
AN —IVBEBCBRPPOE AUIST—A—ADIVRIY I Y
Salade de Asperges Blanche et jambon cru de porc de "IBERICO"

BERE 1)k P 2INSIHREANRILIBEDE/\A
BEFFEDY ST FHA+660MH)
2éme
BEIR~TRIDPFEERE—SPRULESI\~
1/2Poisson du jour poélé au chou braiser sauce vin blanc
ARBOEHRDODIRNILU (/204 R) V-R TP YIS Ya—-TJUERA
Consommé de jarret de beeuf de braiser aux truffes
INAEMTEAURFRARADTUEBE R A DDIIIXI =T
Rls de Veau

Escargots ala Bourgw non
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Hot-Cake de Foie Gras
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Les Plats
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Poisson du jour poélé au chou braiser sauce vin blanc
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Canard roti
IBWROO—A S ALY IDY—2R
Joue de beeuf a la bourguignon

EE4NRARADSERIN T 1 VRAH

\ Poulet r6ti sauce jus .

AEERE MREBEODO—AMEERN  ARR YY) YDV
Carré d'Agneau roti
Z—RXFSUPE FEENESO—XADO—X + (+FHHA330M)
Noix de beeuf de "KUROGE" réti sauce vin rouges
POIEFFTEERADO—R ~ DA VY — 2 (+F1:A440)
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Cassoulet

IBEERDIV T« ESHEDY —2—IDARAL +KHA660H)
Tourte au Beeuf et Foie gras sauce Périgueux

POEFNHEE DA PTSOINA DHEE 12DV — 2 (+FBHA80M)
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52 Entrecote de beeuf de "KUROGE" roti sauce vin rouges
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Creme Renversée

N EAOSNTr—1
Mille-Feuille de Fraise

TSVXE 1 >TDXSI) -~
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Tarte aux Pommes
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Chocolat Legere

AR et —Ny FDEDSPOE
Glace panaché
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Gateau au fromage frais




