MENU DEGUSTATION

¥9800 (BiA10780)

DR A=a—3, EHDHDI—ZANRTT
TRIGRHTINE B RARDGEPTIVET T 7RIS

T32—RX 7T—Y=a
AMUSE-BOUCHE

eI x AT —2EEIIFOE 2L NEVBT—/)RIRATENAYE
POULPE ET CELERI MARINES SELFIE ET PUREE DE FOIE DE MOINE A LA BASQUE
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POISSON DOUX ROTI AU SOLEIL, COULIS DE CONCOMBRE ET ANETH DE CROUSTILLANT, AROME DE FOIE
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RAVIOLE DE MOUSSE DE CREVETTES ET FRUITS DE MER AUX HERBES.
ESSENCE DE CREVETTE ET PARFUM DE TRUFFE AVEC ACCENT DE FOIE GRAS
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POISSON ET LEGUME POELE AUX CREME A LA TRUFFE D'ETE
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MAGRET DE CANARD HONGROIS ROTI AU MIEL, TRUFFE ET SAUCE GASTRIQUE A L'ORANGE
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CARRE D'’AGNEAU ROTIE SAVEUR DE VINAIGRE DE XERES
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