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¥ 7,480 (718,228 )

< Amuse : 73z—X >
Macarons au Foie gras et a I'onges sanguine

Td T oZET I RFL D
*
< Entrées Froid : /25>

Composition de Calamars Lucioles et st-jacques, Mousse de Petits pois
[FPE N AGEL ST, V=2 E—RDA—ZDIAL o5
*

< Entrées Chaudes : JZFjF >
AspergesBlanches Sautées sauce aux Morille

TR AT pER T AP T ZINFG G RADY 57— E)—2 85—
*
< Poisson : AS/NFIPE >

1/2Poisson du jour poélé sauce Américaine

L HDFFRDFTL TA)r——Z
*

< Granité : BOHEL >
Granité au Thym

FALADTF =5
*

< Viand : AHIPE >
Noix de beeuf de "KUROGE" réti sauce vin rouges

BEMEEERDOT—ZN RO AL2/—Z
Rt

Entrecote de beeuf de "KUROGE" roti sauce vin rouges

ATV =012 D= 250742 —X(+BlASS0FT)

XiZ
Filet de beeuf de "KUROGE"" réti sauce vin rouges

HEMFZ L WDOT—Xp 75712/ —X(+BEA 1 7601)
*

< Dessert et café ou Thé >
S MEV D
T—b— X/t FLF
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¥ 9,480 (#:210,428 )

< Amuse : 73z—X >
Composition de Ormeau
WHFETIE V=B —=XDA—XDI 5>
*

< Entrées Froid : 257>
Asperges blanches et Tartare de Crevettes Crues et Fraises

T IR BT pEFRT AP T ZINFZE
TS FIDIINIIN FrETRL
*

< Entrées Chaudes : M5/ >
Hot-Cake de Foie Gras sauce truffes et vinaigre de Xéres

ZNZ¥ Y7 | 7407 5EE5EAZ L DA or—F
Pz 7k 2 )= s 2 —>—Z(1/ 21 X)
*
< Poisson : A MNFEEE >

Homard poélé avec ratatouille sauce Américaine
IR BV INWEDTTL DF I oA 252 TA) S —X/—X
*
< Granité : BOHEL >
Granité au Thym

GALLDTF=F
*
< Viand : AHBE >
Entrecote de beeuf de "KUROGE"' réti sauce vin rouge
HBEAEY— > DO—Xp K712 /—X
XiE

Filet de beeuf de "KUROGE" réti sauce vin rouges

HEMFEZLWDI—Z ) 25712/ —Z(+BEASS0FT)
*

< Dessert et café ou Thé >
S MEV D
T—b— X/t FLF




