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<Amuse : 7Iz—X >
Gougeres
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< Entrées Froid : 288/ #>
Composition de Homard et st-jacques, Poire japonaise et Mousse de Céleri-rave
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< Entrées Chaudes : JZFi¥ >
Tripes a la Provencale
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< Poisson : M HIPE >

1/2Poisson du jour poélé sauce Américaine
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< Granité : BOEL >
Granité au Thym
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< Viand : AHIBE >
Noix de baeuf de "KUROGLE" roti sauce vin rouges

HE R EEERDE—R ] AT — 2
X/E

Entrecote de baeuf de "KUROGE" roti sauce vin rouges
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< Dessert et café ou Thé >
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<Amuse : 73z—X >
Composition de Ormeau aux Caviar

WBH#E 7L REQULA—=ZDIL 3 FrETHRL
Y

< Entrées Froid : /257F>
Carpaccio de poisson du jour
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< Entrées Chaudes : JZFi# >
Hot-Cake de Foie Gras sauce truffes et vinaigre de Xéres
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< Poisson : A/ HBE >

Homard poélé avec ratatouille sauce Américaine
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< Granité : BSOHAEL >

Granité au Thym
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< Viand : AHEE >

Entrecote de beeuf de "KUROGE" roti sauce vin rouge
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< Dessert et café ou Thé >

F = MNED LD
T—b— X/E FLF




