_<<Menu B\>> o
QDIETFISVRAERRORS VT
(FIE+R—T+EE+N\V+TH -+ —E—)

¥ 3300(Hi1A3630)
Les Entrées
EIES

Hors-d'oeuvre panaché

BIEDZ—FTJILOBEDSHDE

Soupe de jour

ABDOR—=T

Les Plats
EFR~TPRRDOBREFERERE—BRBEULEE I\~

"SAWARA" poélé au chou braiser sauce vin blanc

BOSORILU V—=RDTPYITSY Ya—-TJUERA

Porc Confit

IJDOVR TN —Z2F BEO—ADIV D« BBHZEER) RMiVvRY—RRA

Rosbif salada

g O—EE=DYS5 F/ODVIRE/INIVAY Y F—XEHRAT

Steak Haché

AHIBRNIYN=DTRAT—F HEZRFETA VY FTA—DY—2R

Canard roti

IBMROO—X~ ZLYIDY —R+HAZ30M)

Joue de beeuf a la bourguignon

HEFNNRDOSERITD 1 VRAH +F:A550MH)

Dessert
GENDTY—
BIR=I XD 1 MBBE TS0

Café ou Thé
O—b— X&E #XR



\<<Menu CcC> o
KON FESDVF
(FIFE+ABO—MN+FFE+/N\V+TH -+ —E—)
¥3,980(HiA4,378)
Les Entrees
/mABY

Hors-d'oeuvre panaché
BEDZ— FJILOEDEHE
X[

Menu du jour

ABO—M (+KA330M)

2éme
Bisque de homard

IN—ILBBDOERD
X[

Salade de verte aux truffes

ErJ2DEDITI-ITSH

Les Plats

FE~TRLOBFEBRRE—R/BUES |\~

Poisson du jour poélé au chou braiser sauce vin blanc

ABOEFRONDIL V- TP VTSV Ya—-JUEBRA

Canard roti

IBMROO—A~ ZLYIDY—2R

Joue de beeuf a la bourguignon

HEFNNRDOSERR T VRAH

Chevreuil roti sauce poivrade

IBRERERNEERADO—A~ KD TS—FY—2

Carré d'Agneau roti

Z—RARDUPE FFENSO—RADO—X + (+FHA330H)

Cassoulet

IBID>V T 1 DARL (+F3A660H)

Entrecote de beeuf de "KUROGE" réti sauce vin rouges

FENGY -0+ V00— T4 VY —(+A1320H)

- Filet de beeuf de Japonais roti en Rossini
o EEL D UREDAPISO0YY -2/
el k1) 2DV — 2 (+B5A21 78M)

Dessert
GENDTH—->
BIR=I XD 1 MBBE TS0

Café ou Thé
O—b— XE #XR



<Menu D>

Zﬁ\QZA/ijj?
(EIEE+ B+ FE+/NY+TH—+D——)

¥5,500(813A6,050)
ARE FRLDBFERRE—RBBULEEN
Hors-d'ceuvre panaché
Terrine de Crabe et St-Jaques aux Caviar

CBEENRITEXDAHAZDT =X ISUREFvEPRA

— Compo§|t|on de homard et ormeau .

ANV —IUBEEBRERPOE HUDSD—A—ADIVRNII IV
2éme
BAE~TREIDBHEERRE—RBBULEE N\~
1/2Poisson du jour poélé au chou braiser sauce vin blanc

ABOEROMIL (/291X V- TPV ITSY Ya—-TUERZ

Laitance meuniére sauce buerre noisette

BFOLAZTIIL TFJ FOFDIEDUNY—-U—X

Vol-au-Vent
MOROBEI—0OV/\EF/IOTA0TP Y

Escargots a la Bourguignon

TZA)IL3 é:'l‘)b?'-—_EG)/\t'J/\Q—'kﬁ%
Hot-Cake de Foie Gras
2RV P UF | T PISE ROEQTIVORY T —F
1/29 1 X(®HA+330H)  or Z)LY 1 X (KiA+1650H)

Les Plats
FE~TRKIDBEFERRE—BRBEVUESV\~
Poisson du jour poélé au chou braiser sauce vin blanc
ABDOERONDIOLU V-RTPYIT25Y Ya—JUERAZ
Canard roti

IBMARDO—A~ ZLYIDY—2R

Joue de beeuf a la bourguignon

HEFNRADSERR T VRAH

Chevreuil roti sauce poivrade

IBRRERNEEADO—~ RIS —FY—2X

Carré d'Agneau roti

Z—RARDUPE FFENSO—RADO—X + (+FHA330M)

Cassoulet

BSD >V D « MAORL (+F:A660MH)
Entrecote de beeuf de "KUROGE" réti sauce vin rouges

FFENGY -0+ Y00—XF T4 VY —R+Fd 1320H)

Filet de beeuf de Japonais roti en Rossini

SEXE D« VRAED AP0 500y Y —_[F
~J a2y —(+A2178MH)

GENDTH—
BIR=I XD 1 MBBE TS0
Café ou Thé
O—b— X&E #XR




BEHELTS— RELBES RSP

==
SEL T
*MenubB » CDIZSIZFA+330H

Creme Renversée

BHDI/ T v —1
Mille-Feuille de Fraise

TSVXE 1 >TDX)L ~
F I X P1TEZ
Tarte aux Pommes

ZFOD OZ5>w I3 TJ5E
/N7 X
Chocolat Legere

AR e >t7 =Ny FDEDSPDE
Glace panaché

FL>IEZ DL PF—T—F
FL>>m/—X
Gateau au fromage frais




