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EENFT -0 V00— HT1 Y —(+FHA1320H)

Dessert
BIR=I XKD 1 MBEVTFE0)
Café ou Thé
O—k— Xl@ IR



BUEETV— FEPEN TSP

=
SEL >
*MenuBB « CDEBSITFA+330H

Creme Renversée

XJ—=0Zwtz
Nougat Glaceé

TS5V XE 1 >TDEI -~
Ft+ X)L TP1T mZ
Tarte aux Pommes

gD OS>y O3 58
VA 2 654
Chocolat Legere

AR et =Ny FDEDEDE
Glace panaché

FL>IEZ DU PF—XT—F
FL>2DV—X
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