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IN—I)IVBECHBRIOE AU ISV —ALA—=—ADIYVINRITY3Y

Gaspacho de "HAMO"
INEDZSIE CKMFDITR/NF T

e
B~ TRED BEEERE—RDRUL &\~
1/2Poisson du jour poél\é au chou braiser sauce vin blanc \
ABDEFREDNIOLU(1/204R) Y—-RTP»YITS5Y Ya—-TJUERZ
Consommeé de légumes
INTEMTSEZUE R 2D EBFFEDOIVIYAR=T
Moules Mariniére . -
TV VIVIIVE A—IVBDBD 1 VAL BREFRE

Escaraots a la Bou au anon

IZD)IJSC‘:TW)L/?—_ DI\ 12' —R1E

ANY )T 17 Dﬁc‘:l\f) YDy RT—F
1/2*)“’1’2(*5%5A+380F9) or 7) 1 X (%A +1650MH)

Les Plats
ER~TRKIOBRFERRZ—RRBULIESV\~
Poisson du jour poélé au chou bra!ser sauce vin blqnc

ABDEFREDNIOU V=R TP VTS5V Ya—-TUEBRZ
Canard roti
BRRDO—X~ ZLYIDY—2R
Joue de beeuf a la bourguignon
EESNTRAOSERR DA VRAH
Poulet roti sauce jus \
OESRE ARBEVDO—XAFEER « ARR - YU I) YaDVY—2X
Confit de Canard
BSBLTRDIY T 1 RNIVAY—FY—2R

Carré d'Agneau roti
Z—RARSUPE FFEBNSO—-XADAO—R ~(+HA330MA)
Noix de beeuf de "KUROGE" roti sauce vin rouges
%%%DEFJEJEFEO)D — A DAY = R (+HA440MH)
DD ELERBDMHMZBHDSEMITY,

Beeuf et Foie gras sauce Périgueux

E%*WFC?ZPD?@/H’@B@% K13 DY =2 (+55A880M)
* HR ENDFETIC0~400ERBEEETET,
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