<Menu A>
DITFISVR 2 +O0RT« F—
(BIE+EFE+/\V+TH—~+D2—E—)

¥4,180(#i324,598)

Les Entrées

AIHE

=

¥

Hors-d'oevre panaché
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ABOERONDOL V- TPpITS5Y Ya—-JUERAZ

Canard roti sauce épice

IBMROO—-—R b+ IS VREAR/NARAEDY—R

Joue de beeuf a la bourguignon

EESRTRRORDI A VERAH TIVI—Z"2R

Cuisse de Canard Confit sauce Moutarde en grains
IEEARDIVIT 1 HIVRY—FARA

Dessert
ENDBDTY—
BIR=I XD 1 M BTSN
Café ou Thé
O—kb— XE fIF



<Menu B> ‘
RoRSTN | BET 1T —
(AIE+ABO—M+FEH+/\V+FTHF—~+3—E—)
¥4,780(845A5,258)

Les Entrées
BIRE~2DEKD—RFBET RS0\~
Hors-d'eeuvre panaché
BiEDA—FJILOERDENDE
XI&

Terrine de Crabe et St-Jaques
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Poisson du jour poélé sauce vin blanc avec Choux braisés
AKBOEBONILU V=R TPYTSY Ya—-TJULERZ
Canard roti sauce épice
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Joue de beeuf a la bourguignon
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Jambonnette de Poulet sauce aux Morille
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Les Entrées
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Composition de Homard et st-jacques, Pomme et Mousse de Célel:i—rave
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Mie cuit de Sériole Coulis de Chou-fleur et Yuzu
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Asperges blanches et Tartare de Crevettes Crues et Fraises aux Caviar
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Terrine de Foie Gras et Kakis séchés avec pain d‘épices
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Foie gras poélé Soupe a la Bardane aux Truffes
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Escargots a la Bourguignon
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Calmar luciole a la Sétoise avec couscous
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Hot-Cake de Foie Gras
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Entrecote de beeuf de "KUROGE" réti sauce vin rouges
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Creme Renversée
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Millefeuille aux Fraises
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Tarte aux Pommes
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Chocolat Legere
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Panaché de Glace et Sorbet

FL>IES DL TPF—T—F
FL>>D/—X
Fromage Frais a I'orange et a la Menthe
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Parfait au Chocolat




