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avec le pain la rillette de pore "Yoshida'
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Amuse-bouche
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Composition au homard, mousse de potiron et caviar
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Ayu et Saint-Jacques enveloppés dans du kadaif
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Foie gras blanc-manger
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Poisson de Nagasaki
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PLAT AU CHOIX
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Le plat viande du jour
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Ro6ti de Beeuf "Black Angus" sauce échalote

=a—V—JURE FEFVTRAOR—X}
Agneau roti
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Filet de boeuf japonais poélé sauce échalote
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Dessert Café ou thé




