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PALOURDES ETUVE ET SAUMON MARINE SERVIS AVEC CREME D'ESSENCE ET CAVIAR
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CEPES FRAIS GRILLES AU FEU, SERVIS AVEC ASPERGES SAUVAGES
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FEUILLETEE DE ESPADON ET AUX ORMEAUX SAUCE BASILIC ET THYM AU VIN BLANC
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FOIE GRAS, CHAMPIGNONS GIROLLES ET ASPERGES BLANCHES, PARFUM VINAIGRE DE VIN ROUGE
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HOMARD ET ST-JACQUES POELE MOULES, SAFRAN ET VIN PERNOD L'ESSENCE DE LA PROVENCE
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PIGEON ROTIE SON JUS
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COTES DE VEAU ROTIE SON JUS
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BOEUF POELE ET THON GRILLE SAUCE BALSAMIQUE AUX TOMATES ET OLIVES
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FILET DE BOEUF POELE SAUCE VIN ROUGE
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