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Les Plats
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Poisson du jour poélé sauce vin blanc avec Choux braises
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Joue de beeuf 4 la bourguignon
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Noix de beeuf de "KUROGE" réti sauce vin rouges
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Gigot d’'Agneau roti sauce jus d’Aaneau
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Entrecote de beeuf de "KUROGE" roti sauce vin rouges
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Rossini de Filet de beeuf de "KUROGE" sauce Périgueux
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Creme Renversée
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Millefeuille aux Fraises
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Tarte Tatin
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Terrine au Chocolat sauce anglaise
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Panaché de Glace et Sorbet
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Fromage Frais a I'orange et a la Menthe




