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BADERBRHZRLHLI—X
¥ 7,480 (#i28,228)

< Amuse : 7I3z—ZX >
Gougeres

F—=X BB —I
*

< Entrées Froid : 288/ #>
Composition de Calamars Lucioles et st-jacques, Mousse de Petits pois

[EpE FINAHEFR 7, V=2 E—=ZDA—=XDI R 5
¥

< Entrées Chaudes : 5/ >
AspergesBlanches Sautées sauce aux Morille

TR Q=)L g T T ZNG G RDY 7 — E)—2. 55—
*
< Poisson : AMNFIBE >

1/2Poisson du jour poélé sauce Américaine

K HDGELGDFTL TR or—/— X
¥

< Granité : BIAL >
Granité au Thym

GLADTF =
*

< Viand : AHBE >
Noix de beeuf de "KUROGE" roti sauce vin rouges

HEAFETEHDO—X | 712/ —X
Xid

Entrecote de boeuf de "KUROGE" réoti sauce vin rouges

HEAF Y —nr120n—Xp 5012/ —X(+HA8501)
XiF

Filet de baeuf de "KUROGE"' roti sauce vin rouges

HEAIFEZ L WDT—X | 5742/ —X(+BEA 1 7601)
*

< Dessert et café ou Thé >
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HOERBRHZ2E LD SLI—X
¥ 9,480 (#a10,428)

<Amuse : 73z—X >
Composition de Ormeau aux Caviar

WBHE7IE Z1)—2E'—=ZDA—=ZDIL o3 FrETRE
¥

< Entrées Froid : 28F7%>
Mie cuit de Sériole Coulis de Chou-fleur et Yuzu

HIHNRE ZVDIF2A HIFEHY7Z07—D28ED 7 —VE
*

< Entrées Chaudes : ZHI# >
Hot-Cake de Foie Gras sauce truffes et vinaigre de Xéres

ANEAPYF | T4 D5 SEESEBL DY r—F
Pz 7l =7t F 7 ——Z(1 /21 X)
*
< Poisson : ANHEE >

Homard poélé avec ratatouille sauce Américaine

YGFIPE GV INEDRTL DF oA 2052 T A —/—X
¥

< Granité : BSOHEL >
Granité au Thym

BALADTF=F
*
< Viand : AHBE >
Entrecote de beeuf de "KUROGE" réti sauce vin rouge
HEFFEY—D1>DO—Ip F72/—X
XiE

Filet de baeuf de "KUROGE"' roti sauce vin rouges
HEMEZLADT—X | 25712 —X (+BiA8850F)
*

< Dessert et café ou Thé >
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