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Composition au homard, mousse d'oignon et consommé de homard
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Téte de fromage au porc Yoshida et au foie gras d'Hongrie
sauce betterave
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Pancakes au foie gras sauce truffe
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Poisson poélé de Hagi sauce shungiku
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Entrecote de boeuf poélé sauce échalote
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Filet de boeuf "KUROGE-WAGYU" poélé sauce vin rouge
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Entrecéte de boeuf "MATSUZAKA-GYU" poélé sauce échalote
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Dessert Café ou thé
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